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GARDEN AND RIVER DURING SPRINGTIME WITH ARCTIC CHAR AND NAILS

Chef Norbert Niederkofler. St. Hubertus Hotel Rosa Alpina. San Cassiano in Badia (BZ)
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E 0 |- 0 R TAST E e una creazione che unisce le parole ‘colore’” e ‘gusto’, il binomio

perfetto per descrivere le immagini realizzate dal fotografo italiano Alfonso Catalano. La parola ‘color
richiama il mondo dell'arte mentre la parola ‘taste’ rappresenta 'ambito della gastronomia, la cucina in
tutte le sue sfumature.

Il progetto COLORTASTE e nato in Italia da un’idea di Alfonso Catalano nelle cucine dei migliori chef
stellati Michelin, dove ai sapori del cibo e anche al suo aspetto viene dato il massimo risalto. Proprio
in cucina Catalano ha chiesto agli chef di reinterpretare, e letteralmente di reinventare, le loro ricette
come fossero opere d'arte astratta, prendendo ispirazione da capolavori esistenti e dando libero sfogo
al loro estro creativo, utilizzando gli ingredienti originali. Ogni chef ha lavorato componendo su uno
speciale piano retroilluminato la propria opera che Uobiettivo di ALFONSO CATALANO ha trasformato in
un’installazione artistica dove la dimensione propriamente culinaria lascia spazio allimmaginazione.
Il risultato e colorato e accattivante, e si allontana totalmente dalla natura originale degli ingredienti

regalando allo spettatore inedite emozioni e curiosita.

Marco Ferri
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Marco Ferri

EULURTASTE made by the two words ‘color” and ‘taste’is the perfect

combination to describe the work of the Italian photographer Alfonso Catalano. ‘Color’ recalls the world
of the art and 'taste’ represents the world of food. Culinary art in all its different flavors.

The project COLORTASTE was born in Italy form an original idea of Alfonso Catalano in collaboration with
some of the best Michelin-star cooks with the intention to explore the relationship between the taste of
food dishes and theirvisualimpact. Catalano asked the master chefs to reinterpret, and literally to reinvent
their recipes, as they were abstract art. Taking inspiration from famous masterpieces, they all unleashed
their creativity to combine the original ingredients into a new form of art. The cooks composed their
artwork on a special backlit table which ALFONSO CATALANO have then photographed and crystallized
into a permanent artistic installation where the culinary dimension gives space to imagination. The end
result is colored and eye-catching and, by moving away from the original nature of the food ingredients,

gives to the people who look at it new emotions and inspirations.

Marco Ferri



L'ORTO DI ANTONIO
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ANTONIO'S GARDEN

Chef Antonio Guida . Il Pellicano. Porto Ercole (GR)



VARIAZIONE DI ZUCCA CON SALSICCIA E SALSA DI PISTACCHIO
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VARIATION OF PUMPKIN WITH SAUSAGE AND PISTACHIO SAUCE

Chef Alfonso laccarino ed Ernesto laccarino. Don Alfonso 1890, Sant’Agata sui Due Golfi (NA)



FIORI DI ROSMARINO. NERO DI SEPPIA ED AMARENE
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ROSEMARY FLOWERS. CUTTLEFISH INK AND CHERRIES

Chef Alfonso laccarino ed Ernesto laccarino. Don Alfonso 1890. Sant'Agata sui Due Golfi (NA)



PERE RIPIENE AL FOIE GRAS CON SPUMA DI YOGURT AFFUMICATO ISPIRATO AD UN'OPERA
DI FRANZ MARC

JAERRHFRIEATIAIL (REIJEBFranz Marc ZAR1Ef)

PEARS STUFFED WITH FOIES GRAS AND FOAM OF SMOKED YOGURT. INSPIRED TO A FRANZ MARC’S
ARTWORK

Chef Enrico Cerea. Da Vittorio, Brusaporto (BG)



GASTROASTRATTO NI
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Chef Stefano Baiocco. Grand Hotel Villa Feltrinelli. Gargnano (BS)



ANGUILLA IN MOVIMENTO NEL PARCO DEL DELTA DEL PO
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EELS ON MOVE IN THE PO DELTA PARK

Chef Igles Corelli. Atman. Pescia (PT)



MILLEFOGLIE "STRACHIN"
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CAKE OF A THOUSAND SHEETS "STRACHIN" CHEESE

Chef Giancarlo Perbellini. Ristorante Perbellini. IsolaRizza (VR)



GNOCCHI DI PATATE FARCITI DI CAVOLFIORE LIQUIDO. RAPETTI. POMODORI SECCHI E NOCI
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POTATO DUMPLINGS FILLED WITH CAULIFLOWER LIQUID. TURNIPS. DRIED TOMATOES AND NUTS

Chef Valeria Piccini. Da Caino. Monte- merano (GR)



UOVO IN RAVIOLO "SAN DOMENICO", CON PARMIGIANO DOLCE. BURRO NOCCIOLA E TARTUFI DI STAGIONE
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EGG IN "SAN DOMENICO" RAVIOLI WITH PARMESAN SWEET CHEESE. HAZELNUT BUTTER AND SEASONAL TRUFFLE

Chef Valentino Marcattilii. Ristorante San Domenico. Imola (BO)



ORO E TABACCO SAPORE TOSCANO
REMBEE - FHITHFHHKE
GOLD AND TOBACCO TASTE OF TUSCANY

Chef Antonio Guida. Il Pellicano. Porto Ercole (GR)
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Chef Stefano Baiocco. Grand Hotel Villa Feltrinelli, Gargnano (BS)
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BLUE CUTTLEFISH

Chef Moreno Cedroni, Madonnina del Pescatore. Marzocca di Senigallia (AN)



OSTRICA 20I2: ZUPPA DI BURRATA. FUNGHI. GRANITA DI MELA VERDE E FIORI DI CAMOMILLA
FEENER 7 ~ BE - RERIKD S FHEE
OYSTER 2012: BURRATA SOUP. MUSHROOMS. SLUSH GREEN APPLE AND CAMOMILLA FLOWERS

Chef Anthony Genovese, |l Pagliaccio. Roma
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Chef Claudio Sadler. Ristorante Sadler. Milano



CANNOLO DI GAMBERI. BASILICO. DATTERINO CONFIT E POLVERE DI CAPPER]
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CANNOLO SHRIMP. BASIL. DATE CONFIT AND POWDER OF CAPERS

Chef Luisa Valazza. Al Sorriso. Soriso (NO)



PASSEGGIATA D'AUTUNNO
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AUTUMN WALK

Chef Aurora Mazzucchelli. Ristorante Marconi. Sasso Marconi (BO)



CARPACCIO DI CARNEVALE
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CARNIVAL'S CARPACCIO

Chef Graziano Prest. Ristorante Tivoli. Cortina d'Ampezzo (BL)



TRACCE DI CAPONATA
CAPONATA B EP#E
HINTS OF CAPONATA

Chef Riccardo La Perna. 8 I/2 Otto e Mezzo BOMBANA. Shanghai
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CORTINA D'AMPEZZO

OPERE PER COLLEZIONISMO All photographs are available for collectionism.

Tutte le immagini sono disponibili per collezionismo. All images can be realized on different digital Fine Art print supports and have authenticity

certificate signed by the author.
Le opere commissionate possono essere realizzate su diversi supporti con stampa digitale Fine

Art accompagnate da certificato di autenticita firmato dall'autore. AVAILABLE PRINT SIZE FORMATS (cm)
50 x 75

DISPONIBILE NEI FORMATI A SCELTA (cm) 105 x 70

S0 x 75 100 x 150

105 x 70 X

100 x 150 MAXIMUM EDITIONS FOR EACH PIECE: |5

TIRATURA

I5 esemplari per ogni immagine
info@colortaste.com

info@marcoferriconsultant.com



ALFONSO CATALANDO

nasce in Svizzera, a Brugg, nel 1967. Nel 1991 muove |
primi passi come fotografo nella redazione del quotidiano
‘Il Giornale di Napoli” occupandosi principalmente di
cronaca sociale: realizza reportage fotografici legati
alla complessa realta urbana della Campania e del sud
Italia, nei quali, denunciando puntualmente le profonde
contraddizioni del periodo, vengono affrontati temi
delicati come lemergenza casa, il permanere delle
disumane condizioni dei pazienti negli istituiti psichiatrici
nonostante la legge Basaglia, il disastro ambientale.

A Milano, dove si e diplomato in fotografia presso listituto
Riccardo Bauer, ha lavorato per le agenzie Farabolafoto
(oggi archivio storico) e La Presse.

Attualmente & nel team dellagenzia SGP di Stefano
Guindani.

Nel 2004 ha vinto il Venice Movie Stars Photography
Award in occasione della 61° edizione della Mostra

Internazionale d’Arte Cinematografica di Venezia.

#)m: ALFONSO CATALANO
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ALFONSO CATALANDO

Born in Switzerland, in Brugg, in 1967. He starts moving his first steps as a photographer in 1991
for “Il Giornale di Napoli”, covering mostly social news. He reports about the complexity of the urban
reality in Campania and in the South of Italy, bringing to light thorny issues such as the lack of housing,
the inhumane living conditions of patients living in psychiatric institutions despite the Basaglia Law,
environmental disasters.

He then moves to Milan where he graduated at the Riccardo Bauer Institute and where he worked for
the agencies Farabolafoto and La Presse and where he currently is part of the team at SGP by Stefano
Guindani.

Winnerin 2004 of the Venice Movie Stars Photography Award at the 61st Edition of the Venice International

Film Festival.



Curatore / 5B A / Curator: Marco Ferri
Elaborazione grafica / %It / Graphic design: Veronica Pozzi

Traduzioni / 1% / Translation : Zheng Zenan #5%w. Silvia Tomassone
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